
デザートに
勝機アリ

コロナ後の消費の変化に

打ち勝つための

飲食店の防衛策についてのご提案

即戦力＆競争力あるご提案



「夜パフェ」を店のデザートで

•札幌でブームが始まっ
ていた「夜パフェ」

• コロナで2次会需要が
蒸発した今、

• コンビニスイーツの市
場を、飲食店デザート
でゲットしましょう

コロナ前に
大ブームだった
札幌の夜パフェ

→



焼肉店で総売上の5%がデザート

• 総売上の5%がデザートという状態
を作り出しているのが、焼肉の虎
（帯広市）

• 焼肉店なのに、パフェはあるわ、プ
リンはあるわ・・・。

• 実はこの焼肉店の母体会社が、元々
地元密着の食品スーパー。地元住民
用に乳製品会社を保有していたか
ら実現している商品開発です。

• 十勝の住民をうならせるためにこ
だわったジャージー牛のミルクが決
め手です。これは他社には真似でき
ない領域です。



メニューバリエーション

真似のできないジャージー牛
乳で作るプリン&杏仁豆腐

ジャージー牛乳の
アイスクリーム各種

ジャージーのソ
フトクリーム
ミックスで作る
パフェ類

カッサータ、カタラーナは、各種受賞の
銘品。カットするだけで提供可能

＋テイクアウト可能商品群

原料納品
店内調理

卓上ソフトクリーム
製造機導入し、製造
しトッピング

冷凍保存でカットするのみ

カップ提供



参考売価



ざっくり見積

• 焼肉の虎オリジナルプリンパウダー500ℊ・・820円(税別)

• 焼肉の虎オリジナル杏仁パウダー・・・・・・950円(税別)


